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Рабочая программа разработана на основе требований к планируемым результатам основной образовательной программы основного общего образования частного общеобразовательного учреждения «Лицей № 36 ОАО «РЖД»  г. Иркутска, реализующей ФГОС ООО.
В программу включены планируемые результаты освоения учебного предмета, содержание учебного предмета, тематическое планирование.

ПЛАНИРУЕМЫЕ РЕЗУЛЬТАТЫ ОСВОЕНИЯ УЧЕБНОГО ПРЕДМЕТА 
ТЕХНОЛОГИЯ 

Личностные результаты
· Проявление познавательных интересов и творческой активности в данной области предметной технологической деятельности.
· Выражение желания учиться и трудиться на производстве материальных и нематериальных благ. 
· Формирование трудолюбия и ответственности за качество своей деятельности. 
· Овладение установками, нормами и правилами научной организации умственного и физического труда. 
· Оценка своих умственных и физических способностей для труда в различных сферах производства материальных и нематериальных благ. 
· Планирование образовательной и профессиональной траектории развития. 
· Осознание необходимости общественно полезного труда как условия безопасной и эффективной социализации. 
· Бережное отношение к природным и хозяйственным ресурсам. 
· Готовность к рациональному ведению домашнего хозяйства. 
· Проявление технико-технологического и экономического мышления при организации своей деятельности. 

Метапредметные результаты
· Планирование процесса познавательной деятельности. 
· Ответственное отношение к культуре питания, соответствующего нормам здорового образа жизни. 
· Определение адекватных условиям способов решения учебной или трудовой задачи на основе заданных алгоритмов. 
· Проявление нестандартного подхода к решению учебных и практических задач в процессе моделирования изделия или технологического процесса. 
· Самостоятельное выполнение различных творческих работ по созданию оригинальных изделий технического творчества и декоративно-прикладного искусства. 
· Моделирование художественных и технологических процессов и объектов. 
· Приведение примеров, подбор аргументов, формулирование обоснованных выводов по обоснованию технико-технологического и организационного решения; отражение в устной или письменной форме результатов своей деятельности. 
· Выявление потребностей, проектирование и создание объектов, имеющих субъективную потребительную стоимость или социальную значимость. 
· Выбор для решения познавательных и коммуникативных задач различных источников информации, включая энциклопедии, словари, интернет ресурсы и другие базы данных. 
· Использование дополнительной информации при проектировании и создании объектов, имеющих личностную или общественно значимую потребительную стоимость. 
· Согласование и координация совместной познавательно-трудовой деятельности с другими ее участниками. 
· Объективная оценка своего вклада в решение общих задач коллектива. 
· Оценка своей познавательно-трудовой деятельности с точки зрения нравственных, правовых норм, эстетических ценностей по принятым в обществе и коллективе требованиям и принципам. 
· Обоснование путей и средств устранения ошибок или разрешения противоречий в выполняемых технологических процессах. 
· Соблюдение норм и правил культуры труда в соответствии с технологической культурой производства. 
· Соблюдение безопасных приёмов познавательно-трудовой деятельности и созидательного труда. 

Предметные результаты:
В познавательной сфере: 
· Рациональное использование учебной и дополнительной технической и технологической информации для проектирования и создания объектов труда. 
· Оценка технологических свойств материалов и областей их применения. 
· Ориентация в имеющихся и возможных технических средствах и технологиях создания объектов труда
· Классификация видов и назначения методов получения и преобразования материалов, энергии информации, объектов живой природу и социальной среды, а также соответствующих технологий промышленного производства.
·  Распознавание видов, назначения материалов, инструментов и оборудования, применяемого в технологических процессах. 
· Владение методами чтения и способами графического представления технической, технологической и инструктивной информации. 
· Владение способами научной организации труда, формами деятельности, соответствующими культуре труда и технологической культуре производства. 
· Применение общенаучных знаний в процессе осуществления рациональной технологической деятельности. 
· Применение элементов прикладной экономики при обосновании технологий и проектов. 
· Владение алгоритмами и методами решения технических и технологических задач. 
В трудовой сфере: 
· Планирование технологического процесса и процесса труда. 
· Организация рабочего места с учётом требований эргономики и научной организации труда. 
· Подбор материалов с учётом характера объекта труда и технологии. 
· Проведение необходимых опытов и исследований при подборе материалов и проектировании объекта труда. 
· Подбор инструментов и оборудования с учётом требований технологии и материально-энергетических ресурсов.
· Анализ, разработка и/или реализация прикладных проектов, предполагающих: 
- изготовление материального продукта на основе технологической документации с применением элементарных (не требующих регулирования) и сложных (требующих регулирования/настройки) рабочих инструментов/технологического оборудования; 
- модификацию материального продукта по технической документации и изменения параметров технологического процесса для получения заданных свойств материального продукта; 
- определение характеристик и разработку материального продукта, включая его моделирование в информационной среде (конструкторе). 
· Анализ, разработка и/или реализация технологических проектов, предполагающих оптимизацию заданного способа (технологии) получения требующегося материального продукта (после его применения в собственной практике). 
· Анализ, разработка и/или реализация проектов, предполагающих планирование (разработку) материального продукта в соответствии с задачей собственной деятельности (включая моделирование и разработку документации). 
· Планирование (разработка) материального продукта на основе самостоятельно проведённых исследований потребительских интересов. 
· Разработка плана продвижения продукта. 
· Проведение и анализ конструирования механизмов, простейших роботов, позволяющих решить конкретные задачи (с помощью стандартных простых механизмов, с помощью материального или виртуального конструктора). 
· Планирование последовательности операций и разработка инструкции, технологической карты для исполнителя, согласование с заинтересованными субъектами. 
· Выполнение технологических операций с соблюдением установленных норм, стандартов и ограничений. 
· Определение качества сырья и пищевых продуктов органолептическими и лабораторными методами. 
· Приготовление кулинарных блюд из молока, овощей, рыбы, мяса, птицы, круп и др. с учётом требований здорового образа жизни. 
· Формирование ответственного отношения к сохранению своего здоровья. 
· Составление собственного рациона питания. 
· Заготовка продуктов для длительного хранения с максимальным сохранением их пищевой ценности. 
· Соблюдение безопасных приёмов труда, правил пожарной безопасности, санитарии и гигиены. 
· Соблюдение трудовой и технологической дисциплины. 
· Выбор и использование средств представления технической и технологической информации и знаковых систем (текст, таблица, схема, чертёж, эскиз, технологическая карта и др.) в соответствии с коммуникативной задачей, сферой и ситуацией общения. 
· Контроль промежуточных и конечных результатов труда по установленным критериям и показателям с использованием контрольных и мерительных инструментов и карт пооперационного контроля. 
· Выявление допущенных в процессе труда ошибок и обоснование способов их исправления. 
· Документирование результатов труда и проектной деятельности. 
· Расчёт себестоимости продукта труда. 
В мотивационной сфере: 
· Оценка своей способности и готовности к труду в конкретной предметной деятельности. 
· Выбор профиля технологической подготовки в старших классах полной средней школы или профессии в учреждениях начального профессионального или среднего специального обучения. 
· Сформированность готовности к труду в различных сферах материального и не материального производства. 
· Согласование своих потребностей и требований с другими участниками познавательно-трудовой деятельности. 
· Осознание ответственности за качество результатов труда. 
· Наличие экологической культуры при обосновании объекта труда и выполнении работ. 
· Стремление к экономии и бережливости в расходовании времени, материалов, денежных средств и труда. 
В эстетической сфере: 
· Дизайнерское проектирование изделия или рациональная эстетическая организация работ. 
· Применение различных технологий технического творчества и декоративноприкладного искусства (резьба по дереву, чеканка, роспись ткани, ткачество, войлок, вышивка, шитье и др.) в создании изделий материальной культуры. 
· Моделирование художественного оформления объекта труда. 
· Способность выбрать свой стиль одежды с учётом особенности своей фигуры. 
· Сочетание образного и логического мышления в процессе творческой деятельности. 
· Создание художественного образа и воплощение его в продукте. 
· Развитие пространственного художественного воображения. 
· Развитие композиционного мышления, чувства цвета, гармонии, контраста, пропорции, ритма, стиля и формы. 
· Понимание роли света в образовании формы и цвета. 
· Решение художественного образа средствами фактуры материалов. 
· Использование природных элементов в создании орнаментов, художественных образов моделей. 
· Сохранение и развитие традиций декоративно-прикладного искусства и народных промыслов в современном творчестве. 
· Применение методов художественного проектирования одежды. 
· Художественное оформление кулинарных блюд и сервировка стола. 
· Соблюдение правил этикета. 
В коммуникативной сфере: 
· Умение быть лидером и рядовым членом коллектива. 
· Формирование рабочей группы с учётом общности интересов и возможностей будущих членов трудового коллектива. 
· Выбор знаковых систем и средств для кодирования и оформления информации в процессе коммуникации. 
· Публичная презентация и защита идеи, варианта изделия, выбранной технологии и др. 
· Способность к коллективному решению творческих задач. 
· Способность объективно и доброжелательно оценивать идеи и художественные достоинства работ членов коллектива. 
· Способность прийти на помощь товарищу. 
· Способность бесконфликтного общения в коллективе. 
В физиолого-психологической сфере: 
· Развитие моторики и координации движений рук при работе с ручными инструментами и приспособлениями. 
· Достижение необходимой точности движений и ритма при выполнении различных технологических операций. 
· Соблюдение требуемой величины усилия, прикладываемого к инструменту с учётом технологических требований.
Обучающийся получит возможность овладеть: 
· трудовыми и технологическими знаниями и умениями по преобразованию и использованию материалов, энергии, информации, необходимыми для создания продуктов труда в соответствии с предполагаемыми функциональными и эстетическими свойствами; 
· умениями ориентироваться в мире профессий, оценивать свои профессиональные интересы и склонности к изучаемым видам трудовой деятельности, составлять жизненные и профессиональные планы;
· навыками самостоятельного планирования и ведения домашнего хозяйства; 
· культурой труда; 
· ответственным отношением к сохранению своего здоровья и ведению здорового образа жизни, основой которого является здоровое питание. 


СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОГО ПРЕДМЕТА

Методы и средства творческой и проектной деятельности 
Техническая документация в проекте. Конструкторская документация (основные виды конструкторских документов: чертёж детали; сборочный чертёж; чертёж общего вида; габаритный чертёж; монтажный чертёж; схема). Профессии, связанные с конструкторской документацией. Технологическая документация в проекте. Специалисты, составляющие технологическую документацию 

Основы производства 
Современные средства ручного труда (электрические инструменты для обработки различных материалов; их применение). Средства труда современного производства, технологические машины на разных производствах

Современные и перспективные технологии 
Технологическая культура производства (качество и эффективность производства; механизация, автоматизация и роботизация производства; качество продукции; экология; общество и личность). Культура труда 

Элементы техники и машин 
Машины и двигатели. Специалисты, чьи профессии связаны с изобретением, созданием, производством и обслуживанием машин и двигателей разных конструкций

Модуль 5. Технологии получения, обработки, преобразования и использования материалов 
Производство и обработка металлов. Специалисты, связанные с металлургией. Производство и обработка древесных материалов. Специалисты, занимающиеся обработкой древесины. Современные промышленные технологии (например, производство синтетических материалов и пластмасс). Производственные технологии обработки конструкционных материалов. Профессии, связанные с обработкой конструкционных материалов

Модуль 6. Технологии обработки пищевых продуктов 
Технологии приготовления мучных изделий. Хлеб и продукты хлебопекарной промышленности. Мучные кондитерские изделия и тесто для их приготовления. Технологии получения и обработки рыбы и морепродуктов. Переработка рыбного сырья. Пищевая ценность рыбы. Механическая и тепловая кулинарные обработки рыбы. Морепродукты. Рыбные консервы и пресервы (правила хранения консервов; маркировка консервов). Специалисты на предприятиях по переработке рыбы. 

Модуль 7. Технологии получения, преобразования и использования энергии 
Энергия магнитного поля (магнитные свойства и их использование). Энергия электрического тока. Энергия электромагнитного поля. Профессии, связанные с электричеством. 

Модуль 8. Технология получения, обработки и использования информации 
Источники и каналы получения информации (устная речь; тексты; аппаратура для записи звуков и изображений). Методы наблюдения для получения новой информации (фотография; хронометраж; фотохронометраж). Технические средства проведения наблюдений

Технологии растениеводства 
Грибы, их значение в природе и жизни человека. Характеристика искусственно выращиваемых съедобных грибов. Требования к среде и условиям выращивания культивируемых грибов. Технологии ухода за грибницами и получение урожая шампиньонов и вёшенок. Безопасные технологии сбора и заготовки дикорастущих грибов. Специалисты, занимающиеся изучением объектов природы. 

Модуль 10. Технологии животноводства  
Корма для животных. Состав кормов и их питательность. Составление рационов кормления. Подготовка кормов к скармливанию и раздача животным. Профессии специалистов, работающих на предприятиях животноводства. Проектирование и изготовление простейших технических устройств, обеспечивающих условия содержания животных и облегчающих уход за ними (клетки, будки для собак, автопоилки для птиц, устройства для аэрации аквариумов, автоматизированные кормушки для кошек и др.). Определение качества сена. Выявление проблем бездомных животных района проживания. Сбор информации и описание условий содержания домашних животных в условиях личного подсобного хозяйства. 

Модуль 11. Социальные технологии 
Социологическое исследование; определение цели, задачи, объекта, предмета и методов исследования; методы социологических исследований. Профессии, связанные с социальными технологиями. Технологии опроса: анкетирование (формы вопросов и ответов; достоинства и недостатки анкетирования; основные требования к анкетам; формирование анкет), интервью (получение интервью; формы интервью; основные положения проведения свободного интервью). 









ТЕМАТИЧЕСКОЕ ПЛАНИРОВАНИЕ
	№
урока
	Тема урока
	Кол-во
часов

	I
	Методы и средства творческой проектной деятельности
	6

	1-2
	Создание новых идей методом фокальных объектов
	2

	3-4
	Техническая и конструкторская документация в проекте
	2

	5-6
	Технологическая документация в проекте
	2

	II
	Основы производства
	4

	7-8
	Современные средства ручного труда
	2

	9-10
	Средства труда современного производства
	2

	III
	Современные и перспективные технологии
	6

	11-12
	Культура производства
	2

	13-14
	Технологическая культура производства
	2

	15-16
	Культура труда
	2

	IV
	Элементы техники и машин
	8

	17-18
	Двигатели
	2

	19-20
	Воздушные, гидравлические и паровые двигатели
	2

	21-22
	Двигатель внутреннего сгорания. Реактивные и ракетные двигатели
	2

	23-24
	Электрические двигатели
	2

	V
	Технология получения, обработки, преобразования и использования материалов
	12

	25-26
	Производство металлов, пластмасс и древесных материалов
	2

	27-28
	Особенности производства искусственных и синтетических волокон
	2

	29-30
	Производственные технологии обработки конструкционных материалов резанием
	2

	31-32
	Производственные технологии пластического формования материалов
	2

	33-36
	Физико-химические и термические технологии обработки материалов
	4

	VI
	Технологии получения, преобразования и использования энергии 
	6

	37-38
	Энергия магнитного поля. Энергия электрического поля
	2

	39-40
	Энергия электрического тока
	2

	41-42
	Энергия электромагнитного поля
	2

	VII
	Технологии получения, преобразования и использования информации
	6

	43-44
	Источники и каналы получения информации
	2

	45-46
	Метод наблюдения в получении новой информации. Технические средства проведения наблюдений
	2

	47-48
	Опыты или эксперименты для получения новой информации
	2

	VIII
	Технологии растениеводства
	2

	49
	Грибы, их значение в природе и жизни человека
	1

	50
	Технологии промышленного производства культивируемых грибов
	1

	IX
	Животный мир в техносфере
	2

	51
	Корма для животных
	1

	52
	Состав кормов и их питательность
	1

	X
	Социально-экономические технологии
	6

	53-54
	Назначение социологических исследований
	2

	55-56
	Технологии опроса: анкетирование
	2

	57-58
	Технологии опроса: интервью
	2

	XI
	Технологии обработки пищевых продуктов
	10

	59-60
	Дрожжевые и бездрожжевые технологии производства теста
	2

	61-62
	Мучные кондитерские изделия и тесто для их приготовления.
	2

	63-64
	Пищевая ценность рыбы и технологии её обработки.
	2

	65-66
	Морепродукты. Рыбные консервы и пресервы
	2

	67-68
	[bookmark: _GoBack]Резервные уроки
	2
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